
AmSqueeze 分离机输送带

艾玛拉皮带基于丰富的市场经验及与
客户直接沟通的成果，升级了现有分
离机输送带系列，在提升性能的同时，
降低了使用成本。

特点：
•	耐磨涂层
•	可靠耐用的无缝带芯
•	菱形花纹 (A93)
•	封边

优点：
•	使用寿命更长
•	输送量大，减少废料
•	易于清洗和擦洗
•	抓力上乘
•	超强耐油脂
•	食品级 (EC, FDA)
•	应用广泛

CN

AmSqueeze 系列输送带专为食品分
离行业开发，旨在为客户提供高质量
的输送带解决方案。 

分离带是分离软硬（食品）成分的关
键部件，可用于加工各类红肉、家禽、
鱼糜、水果和蔬菜，甚至包装食品的拆
包。能够将可用产品与皮肤、骨头、肌
腱、软骨、鳍或包装材料等不可用产品
进行分离。

Innovation and
Service in Belting



行业与应用

分离机旨在分离软体部分和硬质部分，如分离肉和骨头。

分离机输送带可以把产品输送至穿孔滚筒，并挤压较软材料通
过小孔。较硬部分则留在滚筒外部。 

产品选项： 

•	提供不同硬度层以平衡输送带的抓力和磨损
•	根据市面上的各类分离机，提供 13.4 mm 至 16 mm  

输送带厚度选择
•	可选购带宽高达 300 mm
•	多种花纹可选，例如鱼骨纹 (A24)、细钻纹 (A21)

输送带创新与服务

AmSqueeze 分离机输送带系列

输送带类型 AmSqueeze 300 AmSqueeze 500 AmSqueeze 700
表面涂层材料 TPU Ropanyl TPU Ropanyl TPU Ropanyl 
表面涂层花纹 菱形花纹 (A93) 菱形花纹 (A93) 菱形花纹 (A93)
表面涂层硬度 76 A 85 A 93 A
表面涂层颜色 象牙白色 白色 白色
输送带厚度 13.4 mm 至 16 mm 13.4 mm 至 16 mm 13.4 mm 至 16 mm
抓力 +++++ ++++ +++
耐磨性 +++ ++++ +++++
输送量 +++++ ++++ +++
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Member of Ammega Group. ammega.com
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我们提供专家建议、质量解决方案和本
地服务，满足您所有的输送带需求。
ammeraalbeltech.com/cn

联系方式：
艾玛拉皮带（苏州）有限公司
地址：江苏省苏州市吴江区黎里镇临沪
大道金字路188号

电话：+86 512 8287 2709 
邮箱：
info-cn@ammeraalbeltech.com

本信息会因持续开发而变更。艾玛拉皮带对不当使用上述信息不承担责任。本信息取代此前的信息。艾玛拉皮带公司举行的所有活动、提
供的所有服务均依据于一般销售与交付条款和条件，由其运营公司付诸实施。

请咨询我们的应用工程师并查阅其他型号的产品信息 | 现提供输送带选择调查表。 
长度公差 +/-1%，宽度公差 +/-1 mm 

分离过程示意图

该连续过程可以确保在以下行业中实现顺畅分离。
行业示例：

•	猪肉
•	鸡肉
•	火鸡肉
•	三文鱼
•	牛油果
•	牛奶
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Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 
and FDA standards 
supporting your                 
ISO 22000 requirements 
(previously HACCP)


